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VINTERCOOKIES

Ca. 20 stk.

INGREDIENSER:
200g blødt smør
100g sukker
150g brun farin
1,5 spsk. Tørsleffs vaniljepaste
1 stk. æg
1 spsk. Al’Fez tahini
1 tsk. natron
250g hvedemel
1,5 tsk. kanel

 
Fyld
100g chokolade (blandet mørkt og hvidt)
75g Ocean Spray tørrede tranebær
75g Tørsleffs tørrede kirsebær
50g hakkede mandler

TILBEREDNING:
Pisk smør, sukker, brun farin og vaniljepaste til lyst og luftigt.  Tilsæt æg og tahini. Vend forsigtigt sigtet  
natron, mel og kanel i. Dejen skal kun lige samles.

Sæt ca. 20 kugler på bageplader og bag kagerne 17-18 minutter ved 190°C.


