&
5]
HAUGEN-GRUPPEN AS

Out of Home

Sriracha ramen

10 personer

INGREDIENSER

500g Go-Tan gkologiske woknudler
3L Touch of taste kyllingefond*

500g friske champignon, delt i kvarte
500g Bonduelle gourmet majs

1kg store, pillede rejer.

10 stk blgdkogte aeg, halveret
5 stk forarslag, finthakket

Realime
Kikkoman sojasauce
Go-Tan eller Linghams sriracha

TILBEREDNING
Bring fond i kog. Kog nudlerne i 4 minutter.
Tag nudlerne op og anbring dem i skale.

Tilseet champignon og majs i fonden og giv dem

3 minutters opkog. Tag grentsagerne op. Pocher
herefter rejerne og anret dem sammen med grant-
sager, halve aeg og fint hakket forarslag ovenpa
nudlerne.

Fonden smages til med sriracha, sojasauce og lime-
saft, hvorefter den heeldes i de fyldte skale. Serveres
straks

*Fglg anvisningen pa emballagen.
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