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Out of Home

KOLDSKAL CHEESECAKE MED LEMONCURD

1 stk. springform (@24cm)

INGREDIENSER:
Bund: Lemoncurd (raekker til et par kager):
150g mel 2 stk. pkologiske citroner
100g smer 509 smar
50g flormelis 1209 sukker
1,5 tsk. Tarsleffs Vanila 90g &ggeblomme
75¢ Torsleffs majsknas
Marengs:
Creme: 60g &ggehvide
4 blade Tarsleffs gkologisk husblas 909 sukker
4009 cream cheese 109 Torsleffs Vanila
1 spsk. Torsleffs vaniljepaste
20g flormelis 1009 hindbeer
1 stk. gkologisk citron - revet skal og saft Red skovsyre
3509 keaernemeelk eller kefir
60g aggehvide
TILBEREDNING:

Ker mel, smgr, flormelis og vaniljesukker pa en foodprocessor til ensartet konsistens. Tilset majsknas.
Bland kun kortvarigt for at majsstykkerne ikke knuses. Fordel dejen i en smurt springform. Bages 12 minutter
ved 180°C. Afkel.

Udbled husblas i koldt vand. Pisk cream cheese, vaniliepaste og flormelis sammen. Bring revet citronskal
0g saft i kog. Smelt husblas i den varme vaeske, som tages af varmen inden kaernemalk rores i af to om-
gange. Vend cream cheese i veesken og fold tilsidst stiftpiskede aggehvider i massen. Heeld ostecremen pa
den afkglede teertebund og sat pa kel. Minimum 2-3 timer.

Opvarm revet citronskal og saft i en skél over varmbad. Tilsaet smer og sukker. Varm til sukkeret smelter.
Tages af varmen mens a&ggeblommer piskes i. Varm til massen er tyknet. Afkgl og kom pé sprejtepose.

Pisk e&eggehvider stive. Tilsaet sukker og vaniljesukker. Pisk til sukkeret er oplgst og kom pa sprejtepose.

Top cheesecaken med lemoncurd, letbreendt marengs, hindbaer og skovsyre.
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