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Out of Home

KANELGROD MED BAGTE BLODAPPELSINER
0G AMARENA KIRSEBZAR
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KANELGROD MED BAGTE BLODAPPELSINER 0G AMARENA KIRSEBAR

10 portioner

INGREDIENSER:

Grad Pynt

2509 Tarsleffs forkogt Tritordeum® 3 stk appelsiner, gerne blodappelsiner
6 dl malk 3 spsk honning

1 stk kanelstang 1 tsk stadt kanel

1 stk Torsleffs vaniljestang vanilla tahitensis Torsleffs amarena kirsebeer

100g Tarsleffs kondenseret malk
1509 mascarpone
2,5 dl flade

TILBEREDNING:

Tritordeum®, meelk, kanel og vaniljestang bringes i kog og simrer cirka 15 minutter. Afkgles til handvarmt.
Smag til med kondenseret maelk for sadme og r@r mascarponen i. Pisk fladen og fold fladeskummen i.
Anret greden i mindre glas.

Fjern skreellen pa appelsinerne, og skeer dem i 1cm tykke skiver. Laeg frugten i et ovnfastfad og drizzle
skiverne med honning og en smule kanel. Bages i 15 minutter ved 200°C. Afkgles

Top greden med de kelede, bagte appelsiner og amarena kirsebeer.
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