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HAVREGRYNSKAGE MED AMARENA KIRSEBÆR

1 brødform (2,5 liter)

INGREDIENSER:
200g smør
200g sukker
1,5 tsk. Tørsleffs vanila
4 stk. æg
225g hvedemel
2 tsk. Tørsleffs bagepulver
75g havregryn
1 dl piskefløde
200g Tørsleffs amarena kirsebær

TILBEREDNING:
Pisk smør, sukker og vaniljesukker lyst og luftigt. 

Tilsæt æggene et af gangen.

Sigt hvedemel og bagepulver i. 

Rør havregryn, fløde og amarena kirsebær i massen.

Hældes i en brødform og bages ca. 1 time ved 180°C.


