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HAUGEN-GRUPPEN AS

Out of Home

Pzerer i filodej

10 portioner

INGREDIENSER

10 stk sma peerer, fx Clara Frijs
2d| Tarsleffs saba

150g sukker

1 stk citron

1 stk kanelstang

1L vand

500g Tarsleffs vaniljekagecreme, bagefast

100g smar
6 plader filodej
150g sukker

Flormelis

TILBEREDNING

Skreel peererne. Fjern kernehuset fra bunden.

Bring saba, sukker og vand i kog sammen med
skiver af citron og hel kanel. Tilsaet paerer og kog

i 10 minutter. Traekker faerdig under lag. Cirka 10-20
minutter, alt afhaengig af modenhed. Paererne tages
op og lagen reduceres evt. yderligere.

Rar en portion vaniljekagecreme.

Smelt smarret og pensel filodejen. Strg sukker over.
Laeg filodejen, sa du har tre lag. Skaeres ud i
passende stykker og seettes enten i bageringe eller
muffinsforme. Laeg en portion vaniljekagecreme pa
hver bund og afslut med paerer. Bages 12 minutter
ved 180 grader.

Pynt de let kalede kager med sigtet flormelis.
Serveres sammen med den reduceret sirup
og eventuelt en kugle is.
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